CATERING

DIRK ZILLIGEN

EVENTKOCH

% WEIHNACHTLICHES BUFFET %
FUR IHRE FEIERLICHKEIT

VORSPEISE

Zwiebelbrot und hausgemachter Krauterbutter

Filet von der Bergischen Forelle an Meerrettichcreme

Feldsalat mit Kartoffeldressing

Apfel-Selleriesalat mit rosa gebratener Entenbrust

Lauwarmer Kurbisalat
mit gebratener Hahnchenroularde an Cassiscreme
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HAUPTGERICHT

Scheiben von geschmorten Hirschkalb
an Schupfnudeln und Truffel-Wirsing

Rinderroulade mit Apfelrotkohl und Mini KI63en

Zanderfilet auf Blattspinat an
Krebsbuttersauce mit Schnittlauch-Kartoffelpuree

DESSERT

Bratapfel mit Vanillesauce

Zimtmousse mit Rum-Pflaumen

Hausgemachter Apfelstrudel

Preis pro Person: 30,00€
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