CATERING

DIRK ZILLIGEN

EVENTKOCH

MEDITERRANES BUFFET X9

VORSPEISE

gerostetes Ciabatta mit Knobeln

Anti Pasti mit marinierten Schafskase

Melone mit luftgetrockneten Schinken

Carpacchio von Lachs & Seeteufel in Basilikumvinaigrette

Salat Carprese mit Rucolapesto

Mediterraner Kartoffelsalat
mit Oliven, Cherrytomaten & frischen Krautern

Linsensalat in Balsamico und grob gehobelten Parmesan

Vitello Tonnato (Kalbfleisch in Thunfischcreme)
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MEDITERRANES BUFFET S

HAUPTGERICHT

Piccata von Schweinefilet an Mascarponesauce
mit buntem Gemuse und Rosmarinkartoffeln

Brasato von Rind in Rotweinsauce
mit Blattspinat und Kartoffelgratin

Spaghetti in Parmesansauce mit Sommertruffel

DESSERT

Tiramisu von Erdbeeren und Minze

Cappuccinocreme mit Amarettini

Crema Catalana mit frischen Fruchten

Limonentarte mit Himbeerpuree
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