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Toskanisches Buffet
Vorspeisen
Frisches Brot mit Tomaten Purree’
Crostini mit warmem Ziegenkase und Aprikosen
Linsensalat mit Balsamico und Parmesan
Cocktail von Flusskrebsen & Honig Melone
Parmaschinken mit Crissini
Blumenkohl Cremesuppe mit Mandeln und Krauterol
Hauptgerichte
Osso Buco (Geschmorte Rinderbeinscheibe) in tomatisierter Bratensauce mit Polenta & Brokkoli
Piccata a la Milanese von Kalbsriicken mit frischem Gemiuise und Gnocchi
Doraden Filet mit Pesto Risotto und Minitomaten
Kartoffel-Kichererbsen Auflauf mit Rosmarin & Pecorino
Dessert
Limonen Tarta
Orangen Creme mit Mandeln

Cantuccini mit Mascarpone

Preis pro Person 32,00 €
Teller und Besteck inkl. Reinigung 2,50 € pro Person
Alle Preise zzgl. gesetzlicher MwSt.: 7 % auf Speisen,
19 % auf Dienstleistungen (Service, Equipment, An-/Abfahrt, Auf-/Abbau).
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